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KOMBINATIONSTALENT

Eine Mischung aus Eleganz und Farbak-

| zent: die Tellerkollektion ,Spot” aus dem
| Dibbern Design Studio ist aus hochwer-
tigem, besonders stabilem Fine Bone
China Porzellan gefertigt. Die Teller in
sechs verschiedenen Gréfien sind in der
Mitte farbig glasiert und lassen sich
nach Belieben miteinander kombinieren.
Sie sind splilmaschinenfest und in ver-
schiedenen Farben erhéltlich.

AN DIE SCHEREN,
FERTIG, LOS!

Mit diesem Motivpapier sind der Kreativi-
tédt keine Grenzen gesetzt. Jedes Karton-
papier ist mit einem anderen Muster
beidseitig bedruckt. Dazu gibt es Schab-
lonen und Bastelanleitungen, beispiels-
weise fiir das hiibsche Federmobile aus

Je nach Grofie (17 bis 32 Zen-
timeter) 24 bis 98 Euro.

der Papierkollektion Lforal”. Wahres ,Pa- Die Kartongrﬁﬂe betrﬁgt 34 x 24 Zen- pro Teller, GESCHENK AUS DER KUCH E
piergliick” fiir Postkarten, Geschenkan- timeter. Papiergliick, 7 Euro, www.dibbern-online- -
hénger und Dekoration. www.lingenverlag.de shop.de BARLAUCH-

PETERSILIEN-PESTO

Fiir & Personen | klassisch

Schlicht & Schén

Fur Sie entdeckt

100 g Bérlauch

50 g glatte Petersilie

Salz

frisch gemahlener Pfeffer
60 g Walniisse

60 g Parmesan

1 TL Aprikosenmarmelade
100-120 ml Olivendl

WIE IM PALMENBLATT

So majestétisch wie in diesem hand-
geflochtenen Korb aus marokkani-
schem Palmenblatt haben Ostereier
selten geruht. Nach dem Fest freuen
sich auch Zeitschriften oder Obst auf
diesen exotischen Platz.
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EINGELOCHT

Den Bérlauch und die Petersilie abbrau-
sen, trockenschleudern, die groben Stiele
entfernen und die Bldtter grob hacken.
Mit Salz und Pfeffer in einen grofen Mor-
ser geben. Mit dem St6Rel zerreiben, bis
eine Paste entsteht. Die Walniisse sehr
fein hacken. Den Parmesan fein reiben.
Walniisse, Parmesan und Aprikosenmar-
melade zu den zerstoBenen Kriutern ge-
ben. So viel Olivendl unterriihren, bis das
Pesto die gewiinschte Konsistenz hat. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken und das
Pesto in ein heil ausgespiiltes Schraub-
glas fiillen.

Die peppigen Eierbecher aus recycelten Skate-
boards geben Friihstiickseiern Halt. Jedes Pro-
dukt ist ein Unikat, das es in verschiedenen Far-
ben und Maserungen gibt. Schones Plus: Die
Firma ist Mitglied in einem Recyclingprojekt
und beteiligt sich an einem Aufforstungspro-
jekt. Fiir zehn wiederverarbeitete Rollbretter
wird ein neuer Baum gepflanzt.

Rund 45 Zentimeter Durchmesser,
25 Euro,
www.schoenebeute.de

SssssEsssssEREEERERRRRRRERERREES

7,50 Euro, www.lockengeloet.com
WACKEL-HENNE

Hilfe, die Holz-Hiihner sind los! Diese Krei-
sel-Hennen Crazy Chick aus naturbelasse-

nem Eichenholz drehen munter ihre Run-

den auf dem Ostertisch.

1ilx: Wenn Sie das Pesto auf Vorrat zuberei-
ten, den Parmesan erst kurz vor dem Verzehr
untermengen. Dann hdlt sich das Pesto langer.

In zwei Groflen 13 x9x9und 16 x 11,5 x
11,5 Zentimeter. Ab 39 Euro,
www.kitschcanmakeyourich.tictail.com
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Text: Michelle Liedtke | Rezept: Monika Romer
Fatos: Hersteller, Indra Chlemutz, Rogge & Jankavic
Fatografen, Julian Schlierkamp

Glatt gestrichen und mit einem Olfilm bedeckt,
kdnnen Sie es bis zu 3 Wochen im Kiilhlschrank
aufbewahren.



